
Nuga veya basınca karşı hassasiyet barındıran diğer tahıl
karışımlı hamurların içeriğinin ve yapısının değişmesine yol
açmaz.
Hamurların ön soğutulmasına gerek kalmadan direkt olarak
haznesinin beslenmesine ve form verilmesine olanak sağlar.
Şase ve sac aksamlar 304 paslanmaz çelikten imal edilmiştir.
Üretim sırasında Nuga ve Karamel kalınlığı ayarlanabilir.
El aletlerine ihtiyaç duymadan üründen ürüne geçiş kolaydır.
Tek makinede soğutma ve şekil verme tamamlanır.

Does not alter the composition or structure of dough
mixtures such as nougat or other pressure-sensitive
cereal blends.
Allows the dough to be directly fed into the hopper and
shaped without the need for pre-cooling.
Chassis and sheet components are made of 304 stainless
steel.
The thickness of nougat and caramel can be adjusted
during production.
Enables easy transition between products without the
need for hand tools.
Cooling and shaping are completed in a single machine.
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